


ANTIPASTI - PARA PARTILHAR
PRATO PARA PARTILHAR

Servido com Grissini, Focaccia e Pdes Artesanais

SALUMI CLASSICO 29.00€
ou .
QUEIJO 25.00€
Oou .
SALUMI e QUELJO 39.00€

SALUMI CLASSICO

Enchidos Artesanais Italianos +/- 50gr
Servido com Grissini e Tostas Finas

MORTADELLA TARTUFO, BoLonka 10.50€

Salsicha de Porco Temperada, Textura Fina
com Pedacos de Lardo e Trufas de Périgord

CULATTA GRAND RESERVA, parma 14.00€

Presunto Curado durante 24 Meses
com uma Textura Delicada e Doce

PROSCUITO D.0.P, paRMA 12.50€

Presunto 100% Seco ao ar de Parma,
Curado Durante 18 meses

SALAME MILANO RESERVA, miLan 9.50€

Feito de Carne de Vaca e Porco, com uma
Cor Vermelha Brilhante e Textura de Gréo Fino

QUEIJOS

Servido com Grissini, Tostas Finas,
Marmelada de Tomate e Nozes

GORGONZOLA AL CUCCHIAIO, campinia  12.50€

Feito de Leite de Vaca, Sabor Suave, Rico e Delicado

MOZZARELLA DE BUFALA DOP, nipoLes  14.50€

Sabor Leve e com um Toque de Acidez

ASIAGO, vENnETO 12.00€

Sabor Delicado com Notas Doces e Acidas

MENU DE ALMOCO

COUVERT Por PESSOA 4.00€

Grissini, Focaccia, Paes Artesanais, Azeitonas,
Paté de Atum e Azeite Extra Virgem

ENTRADAS

PANE AL'AGLIO 10.008
Pizza de Alho

ADICIONAR QUEIJO +2.50€
BRUSCHETTA DE TOMATE 9.50€

Tomate Cereja Confitado, Ricula,
Manijericdo e Queijo Pecorino Romano

SALADA DE PEPERONATA E BURRATA  15.50€

Salada de Pimentos Assados, Tomate,
Cebola e Vinagre Balsémico Envelhecido

ALMONDEGAS ITALIANAS CASEIRAS 15.00€

Carne de Vaca e Porco, Molho de Tomate e
Parmesdo Envelhecido Durante 24 Meses

VITELLO TONNATO 17.00¢

Lombo de Vitela Assado, servido Rosado e Frio,
Maionese de Atum, Alcaparras e Ervas

SALADAS
SALADA DE ATUM 19.50€

Feij@o Manteiga, Tomate, Manjericdo
e Molho de Balsémico Envelhecido

SALADA DE PANZANELLA 17.00¢

Salada Toscana Picada com Tomates Variados
e Pimentos, Manijeric&o Fresco e Pepino,
servida com Pdo e Molho de Liméo

SALADA DE FRANGO ROTISSERIE 18.50€

Folhas Verdes, Milho Doce, Pepino
e Molho de Estragéo

Se tiver uma alergia alimentar, pergunte a nossa equipa sobre os ingredientes de
cada prato. Nas nossas cozinhas temos procedimentos para o manuseamento dos
alimentos de forma a garantir a seguranga dos nossos consumidores, no entanto,
ndo podemos garantir em absoluto que os produtos nao tenham entrado em
contacto com outros alergénios que nao fazem parte da sua composicao normal,
seja por contaminagdo cruzada ou omissao de terceiros. Todos os precos estdao em
Euros (€). IVA incluido nas taxas legais. Nenhum prato ou bebida, incluindo o
couvert, pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo cliente ou se nao for
consumido. Temos livro de reclamacodes. 14.04.2025

PIADINIS

Focaccia ltaliana, Servida como Sanduiche Aberta.
Servido com Pimentos Assados, Tomate Cereja Confitado
e Ricula Selvagem

CAMARAO, ALHO E CHILI 21.00€
MOZZARELLA & PESTO DE MANJERICAD 17.50¢
BURRATA, PROSCIUTTO DI PARMA 19.50€

PASTAS & PRATOS PRINCIPAIS

RIGATONI COM MOLHO MARINARA 16.00€
E MANJERICAO

Molho de Tomate e Manjericéo Fresco

GNOCCHI DE ABOBORA 22.00¢
Bolinhos de Batata e Abdbora do Norte de Itdlia,
Manteiga de Salva e Parmesdo Envelhecido

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 19.50€

Guanciale, Pecorino, Gema de Ovo e Pimenta Preta

CASARECCE COM RAGU 21.50€

Pequenos Torcos de Massa da Sicilia, Carne de Vaca
Cozinhada durante 12 Horas em Vinho Tinto, Tomate,
Cenoura, Aipo, Liméo e Parmesdo Envelhecido

FRANGO ROTISSERIE

Frango Marinado com Liméo e Ervas Finas,
Servido com Coleslaw e Molho Gravy

MEIO FRANGO 17.00€
FRANGO INTEIRO 29.00¢
CAMARAO TIGRE GRELHADO 32.00¢

Malagueta, Alho, Vinho Branco e Manteiga de Liméo
Servido com Salada de Ricula, Tomate Cereja e
Vinagrete Balsamico

ACOMPANHAMENTOS 5.00¢

SALADA DE FOLHAS VERDES E BALSAMICO
SALADA DE TOMATE ROSA E CEBOLA

ARROZ DE CENOURA

BATATAS FRITAS

PIZZA

A nossa massa de fermentacdo natural é feita
diariamente no local com farinha tipo 00 e
levedacdo de 24 horas

MARINARA 12.50¢

Tomate Biolégico, Alho, Manjericdo e Azeite Extra Virgem

MARGARITA 15.008

Tomate Bioldgico, Fior de Latte, Azeite,
Mozzarella e Manjericéo

DIAVOLA 17.50€

Tomate Biolégico, Pepperoni Picante, ‘Nduja
(Salame Picante de Calabria), Fior de Latte,
Mozzarella e Mel Picante

FRANGO ROTISSERIE & CHILI 22.50€

Tomate Biolégico, Frango, Fior de Latte, Mozzarella,
Alho, Malaguetas Frescas e Azeite de Chili

PROSCIUTTO DI PARMA 22.00€

Tomate Biolégico, Prosciutto di Parma 18 meses de Cura,
Ricula Selvagem e Parmesdo Envelhecido

FORMAGGI, COGUMELOS & TRUFA 23.50€

Gorgonzola, Mozzarella, Scamorza, Parmeséo Reggiano
24 meses de Cura, Mozzarella fumada (Provola), Mistura
de Cogumelos, Cebolas Caramelizadas em Balsémico e
Azeite de Trufa Branca

PANCETTA PICANTE E VODKA 18.00€

Tomate Biolégico, Pancetta, Mozzarella, Créme Fraiche,
Cebola Caramelizada, Manjericdo, Malagueta Seca e
Parmesdo Envelhecido 24 meses

Q FARM 17.508

Tomate Biolégico, Mozzarella, Espinafres, Curgete,
Beringela, Cogumelos, Pimentos, Cebola Roxa,
Alcachofras, Orégéos e Azeite Extra Virgem

SALMAO FUMADO 22.00€
Queijo Creme com Aneto, Alcaparras e Cebola Roxa

BASE DE PIZZA SEM GLUTEN +5.00€
MOLHOS PARA PIZZA 2.50€

PESTO DE MANJERICAO E AMENDOA
NDUJA E MEL ALGARVIO

AlOLI

MEL PICANTE



