
TEPPANYAKI MENU
SAKE KASUJIRU    
Sake lees soup, salmon and spring onions
Sopa de sake lees com salmão e cebolinha
“Sake Lees”-Suppe mit Lachs und Zwiebelchen

IKA   
Squid with ankake shiso sauce
Lula com molho de ankake e shiso fresco
Tintenfisch mit Ankake-Shiso-Sauce

UZURA    
Quail and aubergine purée
Codorniz e puré de beringela
Wachtel und Auberginenpüree

YAKIMESHI    
Fried rice with XO sauce
Arroz frito com molho XO
Gebratener Reis mit XO-Sauce

MEINKÔSU 
Choose one | Escolha um | Bitte einen auswählen

GYU*
Black Angus  |  Black Angus  |  Black Angus

KURUMA EBI**   
Tiger Prawn  |  Camarão tigre  |  Tigergarnele

WAGYU***
Japanese wagyu  |  Wagyu japonês  |  Japanisches Wagyu

DEZATO
Seasonal fruits with miso and yuzu ice cream
Fruta da época com gelado de miso e yuzu
Früchte der Saison mit Miso-Yuzu-Eis

€ 79*
€ 89**
€ 133***
Per person | Por pessoa | Pro Person

Vila Vita Parc proudly supports local food producers and suppliers to celebrate the best of algarve seasonal produce and 
sustainable practices. Service at your discretion. Food intolerances and allergies - Before placing your order for food and 
drinks, we would like to thank you for let us know if you want clarification on our ingredients.   |   O Vila Vita Parc apoia 
produtores e fornecedores locais e celebra o melhor do algarve em cada estação através das suas práticas sustentáveis. 
Serviço à sua descrição. Intolerâncias e alergias alimentares - Antes de efetuar o seu pedido de alimentos e bebidas 
agradecemos que nos comunique se pretende esclarecimentos sobre os nossos ingredientes.   |   Vila Vita Parc unterstützt 
lokale Hersteller und Lieferanten und nutzt das Beste der Algarve mit nachhaltigen Praktiken zu jeder Jahreszeit. Servicegebühr 
nach eigenem Ermessen. Bitte informieren Sie uns vor Ihrer Bestellung über Lebensmittelunverträglichkeiten und -allergien – 
und, ob Sie eine Erklärung der jeweiligen Inhaltsstoffe der Speisen wünschen.

Gluten Free  |  Sem glúten  |  Glutenfrei Lactose Free  |  Sem lactose  |  Laktosefrei


