
NEEDS TO BE CELEBRATE 
WITH STYLE



AMUSE BOUCHE 

ROASTED TOMATOES AND BASIL SOUP AND CRISPY PARMESAN 

STARTERS
(to choose)

PAN SEARED SCALLOPS, PARSNIP PUREE,
CRISPY PANCETTA

OR

WAGYU CARPACCIO, OYSTERS MUSHROOMS,
CRISPY PARMESAN,HERBS AND YUZU PEARLS

OR 

KING RED PRAWNS IN GARLIC GINGER SOY SAUCE

MAIN COURSE
(to choose)

GRILLED USDA PRIME FILET MIGNON
Served with potato gratin, green beans and black truffle butter

OR

HERB-CRUSTED LAMB FILET
Served with sweet potato mash, sauteed oyster mushrooms

and Gravy sauce

OR

SAFFRON LOBSTER RISOTTO

OR

VEGETARIAN OPTION AVAILABLE

DESSERT BUFFET

AMUSE BOUCHE 

SOPA DE TOMATE E MANJERICÃO COM CROCANTE DE PARMESÃO 

ENTRADA
(a escolher)

 VIEIRAS BRASEADAS COM PURÉ DE PASTINACA
E PANCETA CROCANTE

OU

CARPACCIO WAGYU COM COGUMELOS OSTRA, 
CROCANTE DE PARMESÃO, ERVAS AROMÁTICAS E PÉROLAS DE YUZU

OU

CAMARÃO CARABINEIRO COM MOLHO DE SOJA, ALHO E GENGIBRE

PRATO PRINCIPAL
(a escolher)

BIFE DO LOMBO USDA
Servido com batata gratinada e feijão-verde com manteiga de trufa preta

OU

LOMBO DE BORREGO COM CROSTA DE ERVAS
Servido com puré de batata-doce e cogumelos ostra salteados

com molho Gravy

OU

 RISOTTO DE LAGOSTA E AÇAFRÃO

OU

 OPÇÃO VEGETARIANA

BUFFET DE SOBREMESAS

1 6 0 €  P O R  P E S S O A  |  S E M  B E B I D A S  I N C L U Í D A S  

 É  A P L I C A D O  5 0 %  D E  D E S C O N T O  A  C R I A N Ç A S  D O S  4  A O S  1 2  A N O S

COMECE O ANO 2020 
COM MÚSICA & ENTRETENIMENTO

NO BOVINO STEAKHOUSE

1 6 0 €  P E R  P E R S O N  |  N O  D R I N K S  I N C L U D E D  

 5 0 %  D I S C O U N T  A P P L I E D  T O  C H I L D R E N  4  T O  1 2  Y E A R S  O L D

STEP INTO 2020 
WITH MUSIC & BUBBLES 

AT BOVINO STEAKHOUSE


