MIRANDUS

RESTAURANT

Bom Ilpelite
MENU FIM DE ANO

TERCA-FEIRA 31.12.2019

Trés variedades de pdes
manteigas compostas
azeite virgem monovarietal do Alentejo

keksk

Mini Tatin de Fois Gras / macd
roma / reducdo de Porfo Vintage

keksk

Consommé de pato
aromatizado com baunilha

keksk

Vieiras salteadas / risofo de coentros
anands / coco
espuma de alho negro
(Lactose)

kekok

Sorvete de limdo com vodka

keksk

Vitela assada / puré de qipo / sultanas
legumes / molho de cepes
(Lactose)

keksk

Bolo Opera
molho de chocolate fluido

gelado de menta
(Lactose, Gluten)

MIRANDUS

RESTAURANT

Bom Jlpelite
NEW YEAR DINNER MENU

TUESDAY, 31.12.2019

Three varieties of breads
composed butters
virgin olive oil from Alentejo

kksk

Mini Tatin of Fois Gras / apple
pomegranate / Vintage Port Reduction

kksk

Duck Consommé
flavoured with Vanilla

Rk

Sautéed scallops / coriander risotto

pineapple / coconut / black garlic foam
(Lactose)

kksk

Lemon sherbet with vodka

skksk

Roasted veal / celery puree
sultanas / vegetables / ceps sauce
(Lactose)

kksk

Opera cake
fluid chocolate sauce

mint ice cream
(lactose, gluten)

MIRANDUS

RESTAURANT

Bom Ilpelite
SILVESTER MENU

DIENSTAG, 31.12.2019

Brot-Auswahl / Butter
Olivendl aus Alentejo

kkk
Foie Gras — Mini Tatin / Apfel
Granatapfel / Portwein-Reduktion

kkk

Enten-Consomme
aromatisiert mit Vanille

kksk

Gebratene Jakobsmuscheln
Koriander-Risotto / Ananas / Kokosnuss
schwarzer Knoblauchschaum
(Laktose)

Zitronensorbet mit Wodka

kkk

Kalbsbraten / Sellerieplree

Sultaninen / GemUse / Steinpilzsauce
(Laktose)

keksk

Opera-Kuchen
Schokoladensauce
Minzeis
(Laktose, Gluten)




