
T R I B U L U M
RESTAURANTE

35€ por pessoa |   Mínimo de 6 pessoas 
(  1  -  23/12/2022 |  50% depósito)   

35€ per person |  Minimum of 6 pax 
(  1  -  23/12/2022 |  50% deposit)

E N T R A DA S  |  STA R T E R S  
Bruschetta de sardinha marinada e beterraba 

Marinated sardine & beetroot bruschetta

Salada de tomate e mozzarella
Tomato & mozzarel la salad

Ou  | Or

Pão e couvert
Bread & seasonal  couver t

S O B R E M E S A  |  D E S S E R T  
Bolo de tâmaras e caramelo com gelado de baunilha 

Sticky toffee pudding with homemade vani l la ice cream

Café e mini tartes caseiras de frutos 
secos e especiarias

Coffee & homemade mince pies

Salada de pato curado com nozes caramelizadas, maçã e salada mista
Cured duck ham salad with caramelised walnuts,  apple & mixed leaves

Ou  | Or

Ou  | Or

Sopa do dia 
Soup of the day

P R ATO  P R I N C I PA L  |  M A I N  CO U R S E  
Perú assado e fiambre glaceado com mel; recheio de alperce, 

castanhas e salsicha; batata assada e legumes da época 
acompanhado de 3 molhos (de pão, de arando e do assado). 

Roast turkey & home cured honey baked ham with apricot,  chestnut & sausage 
stuffing;  grav y,  bread sauce & cranberr y sauce; selection of vegetables & potatoes 

Ou  | Or

Pappardelle com cogumelos, espargos e molho cremoso de vinho branco
Pappardel le with mushrooms & asparagus in a creamy white wine sauce 

Ou  | Or

Filete de salmão corado, legumes, batata e molho de camarão
Pan seared fi l let  of salmon with vegetables & potatoes,  prawn sauce

M e n u  d e  J a n t a r  d e  N a t a l  p a ra  G r u p o s    
G ro u p  C h r i s t m a s  D i n n e r  M e n u   

I t ’s  a  g re at  p l a ce  to  be . . .  


