
NEW
YEAR’S
EVE

J O I N  U S  F O R

STARTS AT 06 :00 P .M.

FOOD
CHAMPAGNE
LIVE MUSIC
FIREWORKS
AND ENDLESS MEMORIES

31
DEC



NEW
YEAR’S
EVE

M E N U  
5 MOMENTOS

WELCOME DRINK
COPO DE CHAMPANHE MOËT & CHANDON

AMUSE BOUCHE
OSTRA COM MOLHO PONZU E RASPA DE LIMA

ENTRADA PEIXE
SALMÃO SERVIDO COM ESPUMA DE MARACUJÁ

ENTRADA CARNE
MILFOLHAS DE MORCELA E MAÇÃ COM REDUÇÃO DE VINHO DO PORTO

PRATO PRINCIPAL
TAGLIATA - BIFE DA VAZIA

OU
POLVO DE SANTA LUZIA À LAGAREIRO

OU
COMBINADO DE 16 PEÇAS A ESCOLHA DO CHEF

SOBREMESA
PANNACOTA DE MANGA E ANANÁS

BEBIDAS INCLUÍDAS
ROSÉ: QMF BLUSH

BRANCO: FÉLIX ROCHA SAUVIGNON BLANC
TINTO: QUINTA SÃO CRISTÓVÃO
ÁGUA, REFRIGERANTES E CAFÉ

MINI MOËT & CHANDON À MEIA-NOITE

OFERTA DE UMA GARRAFA DE CHAMPANHE MOËT & CHANDON IMPÉRIAL 0,75L
(A CADA 4 PESSOAS)

170€ PP 

+ 30€pp: Moët & Chandon Impérial durante a refeição (1/2 garrafa por pessoa)



NEW
YEAR’S

EVE

M E N U  
5 MOMENTS

WELCOME DRINK
GLASS OF MOËT & CHANDON CHAMPAGNE

AMUSE BOUCHE
OYSTER WITH PONZU SAUCE AND LIME ZEST

FISH STARTER
SALMON SERVED WITH PASSION FRUIT FOAM

MEAT STARTER
BLACK PUDDING AND APPLE PASTRY SERVED WITH A PORT WINE SAUCE

MAIN COURSE
SIRLOIN STEAK

OR
OCTOPUS “À LAGAREIRO” STYLE

OR
CHEF’S SELECTION – 16 PIECES

DESSERT
MANGO AND PINNEAPPLE PANNACOTA

INCLUDED DRINKS
ROSE: QMF BLUSH

WHITE: FÉLIX ROCHA SAUVIGNON BLANC
RED: QUINTA SÃO CRISTÓVÃO

SOFT DRINKS AND COFFEE

MINI MOËT & CHANDON AT MIDNIGHT

COMPLEMENTARY BOTTLE OF MOËT & CHANDON IMPÉRIAL 0,75L CHAMPAGNE
(ONE EVERY 4 PEOPLE)

170€ PP 

+ 30€pp: Moët & Chandon Impérial during the meal (1/2 bottle per person)


