
CAPODANNO
31/12/2025



CARPACCIO DI MANZO 
Con salsa ai porcini, olive taggiasche secche e caviale sevruga 

Carpaccio de novilho com molho de porcini, azeitonas Taggiasca desidratadas, caviar Sevruga 
Beef carpaccio with porcini sauce, dried Taggiasca olives and sevruga caviar 

 
ou / or 

 
GAMBERI ROSSI 

Tartare con crema di zucchine, limone confit e cialda croccante al nero di seppia 
Tártaro de camarão-vermelho com creme de courgette, limão confitado,telha crocante de tinta de choco 

Red prawn tartare with zucchini cream, lemon confit and crispy squid ink tuile 
 
 

TAGLIOLINI 
Al tartufo nero e parmigiano reggiano invecchiato 48 mesi 

Tagliolini com trufa negra, Parmigiano Reggiano envelhecido 48 meses 
Tagliolini with black truffle and 48-month aged Parmigiano Reggiano 

 
ou / or 

 
RISOTTO 

Ai carciofi, fonduta di pecorino e pancetta croccante 
Risotto de alcachofra, fondue de pecorino, pancetta crocante 

Artichoke risotto with pecorino fondue and crispy pancetta

FANTASIA DI CROSTACEI 
Astice, mazzancolla, scampo alla grilgia, limone e olio extra vergine di olive 

Lagosta, camarão tigre, scampi grelhados, limão, azeite virgem extra 
Grilled, lobster, king prawn, scampi, lemon, and extra virgin olive oil 

 
ou / or 

 
FILETTO DI MANZO 

Cotto in padella al rosmarino con millefoglie di patate, salsa al nebbiolo e tartufo nero 
Lombo de novilho salteado com alecrim, mil-folhas de batata, molho de trufa negra em vinho Nebbiolo 

Pan fried beef tenderloin with rosemary, potato millefeuille, nebbiolo wine black truffle sauce 
 

ou / or 
 

CAVOLFIORE 
Arrosto allo zafferano condimeto romesco alle nocciole, mandorle, scaglie di tartufo 
Couve-flor assada com açafrão, romesco de avelã, amêndoas, lascas de trufa negra 

Saffron roasted cauliflower with romesco hazelnut, almonds, shaved black truffle 
 

SEMIFREDDO 
Al gianduja, copertura di nocciole rocher e chantilly al frutto della passione 

Semifreddo de gianduja, cobertura de avelã e chantilly de maracujá 
Gianduja semifreddo, hazelnut rocher glaze, and passion fruit chantilly

Iva à taxa legal em vigor. Caso tenha alguma alergia ou intolerância alimentar informe-nos. Nenhum prato, produto 
alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado. 

VAT at the legal rate in effect. If you have any food allergies or intolerances, please inform us. No dish, food product, or drink, 
including the couvert, can be charged unless requested by the customer or consumed.


