
Menú C E N A  de 20 a 23.30 hs

En ANAFE hacemos platitos para compartir tipo tapeo y raciones. 
Están ordenados según su tamaño, de menor a mayor.

Para 1 persona: 3 platitos + 1 postre
Para 2 personas: 5 platitos + 1 ó 2 postres.

Pan

Paté con financier y chutney de peras (individual)

Ricota cremosa con berenjena asada y pan a la parrilla

Pesca curada con cebollita, crema ácida y remolacha

Tartar de bife de chorizo, vinagreta vietnamita y kimchi 

en hoja de shizo 

Ensalada de verdes y hierbas con vinagreta de sésamo 

Espárragos a la parrilla con tahini

Lechuga ahumada con ponzu y sriracha casera (pica rico!) 

Topinambur confitado en grasa wagyu con mastuerzo y 

yogur de porotos mung

Gírgolas doradas, puré de cajú y pesto de pasas y nueces 

Farfalaj 2.0

Lisa a la parrilla con espinaler y papas confitadas

Ñoquis de ricota con arvejas y salsa verde

Pechito de cerdo provenzal

Bife madurado 60 días (900 gr) a la parrilla

Pavlova, pastelera, crema de rosas y fruta de estación

Profiteroles, semifreddo de praliné y caramelo salado

Mousse de limón con granita de lima y jalapeño

Mousse de chocolate, maní  y reducción de granada
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