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MACHU PICCHU $6.100

Pisco Barsel, 5. Germain, pure de maiz, syrup oji amerillo y
yuzu-limon.

PETRA JORDANIA §56.100

Gin Beeleater, cordial medilerraneo, Syrup kaffir lime, tzatziki
de menia y cilantro y jugo de pomelo.

MURALLA CHINA $6.600

Gin Tanqueray, juge lichi, Yuzu, Syrup 5 especias, tintuta té
verde kathir lime.

ICHICHEN ITZA @ s$8.100

Whisky joponés lwai, Mezcal Barro de cobre, Syrup Agave,
mix mandarina y limén, Shrub tomate cherry.
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| CRISTO REDENTOR 56.100

Cochazo con totwsah en banena, vino oporto, puré de fysalis y
jugo de limén,

COLISEO ROMANGO $8.100

Vodka Circc, Cordial Milane, Syrup red dragén, jugo de
poemelo y splash ténica,

TAJ MAHAL $6.400

Vodko Absolut Elyx, licor de t& negro, jugo de pomelo y Syrup
masala,

- e e e ol o e e O e



q_ oy
oy T
s - ell|
T

: !
I CLASICOS WA'S
GALPON Shoura

DIIPIIIIDD

' LADY BLUSH / GRIFO $6.500

Reduccién de carménére y frutos rojos, pisco, mix frutal
maracuyd y ping, jugo de limon y tonica.

' GALPON ISLAND
|CE TEA / GRIFO $6.500

Gin, pisco, ron, tequila, jugo de limon, syrup de ozlicar rubia
y katfir lime.

'CARIBBEAN MULE
/ GRIFO $6.500

Ron Havano Clubk Doredo, Ron Hovana Club blanco, Mix
Syrup té Chai-Miel jengibre, sidra y jugo de limén.

| AMIGOS CON DERECHO
/ GRIFO $6.300

Licor de sauco, vermouth blanco, Hor de cona blanco y
t&nica.
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' POETISA $6.500

Pisco transparente espiritu de Los Andes, 5t. Germain,
Campari infusionado en hibiscus y jugo de limén,

IARTESANDO $6.500

Gin Beefeater, Mezcal, Ramazzotti, cordial de tamarindo y
jugo de pomelo,

' COMO TU QUIERAS $6.400

Tequila Olmeca, Chambord, syrup hibiscus, jugo de limén y
tintura umami.

PERLA NEGRA $6.500

Ron Flor de cafa 4 ofos, Ron Flor de cona 12 afios,
horchata de sésamo y almendras, Mix Maracuya y
especias, café Cold Brew y limén.
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I SANGRIA $14.000

1.5 Litros de vino tinto, Pisco, Gin, Ron, Syrup, Ténica
y mix de frutas.

| RAMAZZOTTI | s15.500

1.5 Lilros de Romazzolli, espumaonte, ogua con gos y
rodajas de pomelo.

APEROL $15.500

1.5 Litros de Aperol, espumonte, ogua con gos y
rodajas de naranja.

, PROMOS

(2 CORTOS+BEBIDA)

MISTRAL 35° $6.200
GIN BEEFEATER | s8.600
JAMESON $12.100 ;i
ABSOLUT 56.800
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CLASICOS

PISCO SOUR

CUBA LIBRE

GIN TONIC

NEGRONI

MANHATTAN

QUEEN'S PARK SWIZZLE

CAIPIRISIMA

CAIPIROSKA
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: MARTINI DRY
ﬂ JOHN COLLINS
! TOM COLLINS
PENICILLIN
OLD FASHIONED
RUSTY NAIL

CLOVER CLUB

CLASICOS
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' MISTRAL 35° $4.

|' MISTRAL 40° $5.
B MISTRAL 46° 56
l] MISTRAL NOBEL 40° $6.
B MISTRAL NOBEL D.0. 46° 56
ll TRES ERRES 35° $ 4
TRES ERRES 40° $ 5
' TRES ERRES 1928 40° $5.
HORCON QUEMADO 35° 55
HORCON QUEMADO 40° $6.

ESPIRITU DE LOS ANDES 40° 56
CONTROL C 40°

GALPOM ITALIA

300

.300

300

500

20

.300

500

200

300

.300
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RAMAZZOTTI SPRITZ $4.700

‘ RAMAZZOTTI ROSATO $5.100

B KAHLUA $6.300

| T $5.800

f APEROL SPRITZ $4.700

B CAMPARI 54.800

W RN $4.400

B CHAMBORD $5.800

| ST. GERMAIN $6.900
JAGERMEISTER
JAGERMEISTER $3.300 2
JAGERMEISTER+Bebido $4.200 A

JAGER BEER AND DEERS $5.400
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SOL LAGER $2.800

AUSTRAL CALAFATE $3.200
KUNSTMANN TOROBAYO $3.200

BALLAST POINT ALOHA
SCULPIN 7.0° LATA 355ML $4.600
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STONE BREWING IPA
' 6.9° LATA 355ML $3.800

BELCHING BEAVER HALZERS
GONNA HAZE 6.6° LATA 473ML $5.800

e e i il e il G e i e e i e il .




i P

Wy
Yo e |

i (e
.
l'ﬂa

CERVEZAS W &

%
W tw
L
[ =
¥

B
e

GALPOM ITALIA

DIIIIDP0D

KARL STRAUSS ISOMERIZER
‘ IPA 7.0% LATA 355ML $4.600

STONE BREWING ARROGANT BASTARD
STRONG ALE 7.2° LATA 473ML s5.100

STONE BREWING XOCOVEZA
| 8.1% LATA 355ML §5.200

SANWALD WEIZEN DUNKEL 5°
’ Botella 500ml $4.800

DELIRIUM TREMENS BELGIAN
8.5°(330ml) $4.600

CYGAN SIDRA 4.5°(275ml)
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'ENTRANA USA $12.900

ILOMO DE RES §10.500

IMALAYA $7.500

GALPFON ITALIA

TOMAHAWK $24.900

Tomahawk cocinado @ baja temperatura por 7 horas,
acompanodo de salsa de queso caliente con merkén, papas
chilotas, champifiones confitoedos y romero.

Entrana americana a la parrilla, acompanada de paté de
berenjenas asadas con tomillo, zanahorias baby asadas,
cebollas perla escabechados en vinagre de betarraga v perejil
crespo fresco.

Lomeo lise premium a la parrille con sal de mar, polenta
cremosa y queso mantecoso, champifdn confitado, ceniza
vegetal y perejil crespo fresco.

Malaya de cerdo o la parrilla, papes chiletas, mermeloda
de zanaohoria, menta y limén sutil,
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"PULPO $9.700

Pulpo cocinado o baja temperatura 7 horas, scbre couscous de Y
clorofila, puré de calamar, salsa de cochayuyo con ras y 5
maoyoneso de beforrogo.

'CHOROS $5.100

Brocheta de chorites con tocine y longanize a la parrilla,
bonodas con salsa de mani y cebollin.

SALMON $7.500

Salmén marinado en betarraga y jengibre, acompanado de
tomatada, papas chilofos, cebollo quemaoda, tomate cherry
canfitado, limén sutil y hierbas frescas.
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I CAMARON CURRY $6.900

Comarones cocinodos en curry rojo, sobre caldo de col
morada, gojos de palia, cebollin, limén y menta. Acomparnado
de tostadas.

CRUDO DE RES $6.900

Res mochocado, aderezado con cebolla merada, limén y
cilantro, Acompanado de mayonesa de ceniza vegetal,
champinén confitade, semille de mostaza, ricule y tostadas.

e | CE FISH $6.900

Ceviche mixto de salmén y reineta macerado en belarraga
iengibre, menta, limén, crema helada de palta con ojo
tostado, salsa de aji amarillo y trigo mote suflodo servido en
conc de helodo.

' SUFLADDO $4.900

Brécoli rostizado sobre solsa picante galpdn, kale frito, Ingc:
mole suflado, limén sutl y sriracha.
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|BABY BACK RIBS $10.400

Costillas de cerdo asados, bonadas en salsa BBQ galpén,
cebollin, mani, sésamo blanco y mentao fresca.

W BEEF STEW $8.400

Guisa de flat iron cocinado 12 horas con cochayuyo y
collompaos servido sobre sopaipilla frita, cebollitos perla
ascabechadas, aji oro, mayonesa de ceniza vegetal y flores
frescos.

GALPON FRIES $6.900

Popas Intas banados con salsa de queso cheddar y whisky.
Cubiertas con tocino crispy y verdeo de cebollin. Opcional
Miel.

SETAS TRUFADAS $5.600

Chompinones confitados en tomillo, sobre salsa pomodoro ‘
con guinoa y aceite de trufa, queso parmesano con ceniza <™
vegetal y rejilla de parmesano con albahaca.
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'CHUPE DE QUESO $5.200

Guiso de pan y queso mantecoso, papa, cebolla y comine,
Acompaonado de zanahorias asadas, mermelada de zanaharia
y parmesano con ceniza vegetal,

OTONAL $5.200

Laminas de pollo cocinadas en BBQ galpén, rule de hejuela
de papa, cebolla quemada y hojas de apio secas,

PANCAKE $5.200

Pancake de betarraga relleno con guiso de njoles
negros y vegetales, mayonesa de ceniza vegetal
y huevo escabechado.

"COLES ASADAS $4.900

Colitlor y col morada osodas servidos sobre bechame!
de vino perfumado en cardamomo, hojuelas de ajo
frito y perejil crespo fresco.
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‘ PIDE TU BURGER DOBLE POR 51500 // CAMAIA A NOT BURGER POR 51,500

‘ W0 PREMIUM ROAST BEEF $8.900

‘ Loma cocinado con especias, cebolla al vine tinto, salsa de
queso y merkén, guiso de chompifndn con pimentones rojos y
’ menta. En pan de papa negro.

TOMATADO 56.900

Churrasco de res, queso mantecoso, fomalte asado con
orégano y albahoca fresca. En pan amasado.

AVINADA $6.900

Smashed burger con cebolle al vino tinto, tocine asado, queso
cheddar, oji escabeche y pepinillo. En pan de zopalle.

,

GRINGA $6.900

Smeashed burger con tocine, queso cheddar, cebolla morada.~.
"-ﬂl'\
en aros y bbg. En pan de zapallo. N
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‘ PIDE TU BURGER DOBLE POR $1.500 // CAMAIA A NOY BURGFR POR 51500

|
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| CAMPESTRE $6.600

Smaoshed burger con lechuga, fomate y palia. En pan de
zopollo.

CABRERIA $7.900

(Queso de cabra apanodo en quinoa blanca, trito; lechuga
escarola, lomale, berenjena asada con tomille y puré de palta.
En pan amasado.

—_—..—_-_-

) LENTEJA $6.800

Croqueta de lentejas frita, queso manlecoso, tomate, choclo,
espinaca y menta. En pan de zapallo.
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' PANACOTA
DE COLIFLOR $3.900

Panacota de coliflor dulce, gel de café y galleta. Sobre salsa de
dulce de leche y coral de café.

I VOLCAN
DE CHOCOLATE 70% $4.900

Volcan de chocolate caliente, salsa de frutos rojos, toppings
Geidos y helade de frambuesa.

IMERENGUE
LUCUMA $4.900

Torta heloda de merengue, crema de locuma y manjar. con 7.
miel de palma, trigo mote suflodo y flores comestibles,




