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NISSI

nissi beach resort

SALADS

SALATEN « ZAAATEZX

Chicken Caesar Salad €11.00

Green leaf salad with grilled chicken breast,
Parmesan flakes and croutons with home-
made Caesar dressing

Griiner Blattsalat mit gegrillter
Hihnchenbrust, Parmesan-Flocken und
Crotitons mit hausgemachtem Caesardressing
Ipaowvn caldra pe kOTOTOVAO oXdpag,

VIpadeg Tappeldvag, KPOLTOY KAt OTILTIK
odXtoa tov Kaioapa

(OOROROROROH:

Added avocado / Mit Avokado / €2.00
Me gmumhéov afokavto

Avocado & Quinoa Salad €12.00

Green salad with avocado, quinoa, cherry
tomatoes, pomegranate, carrots, goji

berries and almond flakes served with an
orange-maple syrup-mustard dressing
Griiner Salat mit Avocado, Quinoa,
Kirschtomaten, Granatdpfel, Mohrriiben, Goji-
Beeren und Mandelflocken serviert mit einem
Dressing aus Apfelsinen, Ahornsirup und Senf
IIpaotvn oaldta pe aPokavTo, Kivoa, VIopATivia,
pOdL, kapdTo, povpa YKOTA kat Vigadeg
apoyddrov. ZepPipetat pe oahtoa povoTapdag
LLE OLPOTIL GPEVIAUOL KAl TTOPTOKAAL
OOE®OO®O®®

Greek Village Salad €8.50
Chunks of tomato, cucumber, green
peppers, onion, Feta, olives and warm
pita bread

Griechischer Bauernsalat mit Tomaten,
Gurken, Paprika, Zwiebeln, Feta und
Oliven mit warmen Pita

EMNNVIKT] XWPLATIKT GAAATA [E VTOHATES,
AYYOUPAKLQ, TIPAGLVT TILTTEPLE, KPEPUOOL,
Topl PETa, eNEG kat Leatn Tita.

VEGAN OPTION: with vegan feta/ mit Veganer
Feta/ Me Biyxav @éta

OJO)

Prawns & Smoked €16.00
Salmon Salad

Green leaf salad with marinated king prawns,
smoked salmon, edamame beans, cherry
tomatoes, cucumber, pickled ginger, wakame
seaweed with a dill-mustard dressing

Griiner Blattsalat mit marinierte Riesengarnelen,
Rducherlachs, Edamamebohnen, Kirschtomaten,
Gurken, eingelegter Ingwer, Wakame Seealgen
mit eine Dill-Senfdressing serviert

ITpdotva gOAa GAAATAG He HapVapLOPEVES
peyaAeg yapiSeg, Kamviotd GOAOO,
PACONLA TOYLAG EVTOpAE, VTOHATIVLA,
ayyovpdkt, tlividep Tovpoi, pukia wakame.
SepPipetan pe odAtoa povoTdpdag e dvnbo

OROXORGROROXDROL

SALAD BAR

€9.00

Salad buffet
Salatbuffet
Mmnovgé cadtwy

SMALL PLATES

KLEINE TELLER « MIKPA IITATA

COLD « KALTE « KPYA

(@ Home-made Tzatziki €4.00

Yogurt dip with cucumber, garlic and dry mint
Served with crispy pita

Dip aus Joghurt, Gurken, Knoblauch und Minze
Serviert mit knusprigem Pita

Zmtiko tdotdikt pe tpayavn mita

(O)0)

Home-made Hummus with Cumin €4.00
Chickpea and tahini dip flavoured with cumin

and served with crispy pita

Hausgemachten Kichererbsen- und Tahini-Dip mit
Kumin. Serviert mit knusprigem Pita

YmiTicol YoOpol e Tpayavn mita

(OXW)

Home-made Fava with Rosemary  €4.50

Yellow split pea purée with sun-dried tomato-
rosemary pesto and drizzled with balsamic glaze.
Served with crispy pita

Hausgemachtes gelbes Erbsenpiiree mit
sonnengetrockneter Tomaten-Rosmarinpesto

und mit Balsamicoglasur betrdufelt. Serviert mit
knusprigem Pita

2tk @afa pe TE0TO AMAOTNG VIOUATOG-
Sevtpohifavouv kot Pakoapukod yhaco. ZepPipetat
pe Tpayavn mita

(OJOR®)
Local Home-made Dips with Pita  €8.50

Taramosalata, aubergine dip and tahini dip with
crispy pita

Fischrogen-Dip, Auberginen-Dip und Sesam-Dip
und mit knusprigem Pita

Itk tapapocaldra, pehrtiavooaldta kat
Toivt He Tpayaviy mita

(ONOROXD)

Goat Cheese and Avocado

on Toasted Ciabatta

with honey-mustard dressing

Schafskdse und Avokado auf Ciabatta-Toast mit
Honig-SenfsofSe

Katowioto tupi pe afokdvto oe 10T
Towapmdta pe caAtoa and pélt kat povotapda

OO®OO®®

Falafel on Lebanese Bread €7.50

Baked falafel served with Fattoush salad and
tahini on Lebanese bread

Gebackene Falafel mit Tahini-Dip. Mit Fattoush
(ein libanesischer Brotsalat) und knusprigem
libanesischem Brot serviert

Dalageh 61O PovPVO e Taxive. ZepPipetar pe
oaldra Datovg kau tpayoaviy AtpavéQkn mita

(OXD)

Cyprus Village Side Salad - per person €4.00

Rocket, lettuce, tomato, cucumber, Feta and olives

Zypriotischer Bauernsalat als Beilage - Pro Person

Mikpry Kvmpakr| oaldra - 6uvodevtikod mdro -
ava atopo

(O)0)

Healthy Prawn Bowl €8.50
with Home-made Orange Dressing

Quinoa covered with poached prawns, avocado,
edamame beans, cucumber, radish, wakame
seaweed and carrots

Garnelen Bowl mit Quinoa, Avocado, Edamameboh-
nen, Gurken, Rettich, Wakame Seealgen und Karotten
mit einem hausgemachten Apfelsinendressing

Yytewvo pmol pe yopideg, kivoa, afpokavto, aco-
Aot GOYLAG EVTAALE, CyYOVPAKL, PATIOVAKL, GUKLAL
wakame Kot KapOTO 0€ OTUTIKI] CAATOA TOPTOKAALOD

DOOE®OOOY

HOT « WARME « ZEXTA

@ Halloumi €5.00
Grilled Halloumi cheese with fig chutney
Gegrillter Halloumi mit Feigen-Chutney
XaAAoOpt oXApag pe TOATVEL GUKOV

(O)0)

([ Mediterranean Pita

Grilled pita bread with black olive
tapenade topped with smoked aubergine,
cherry tomatoes, artichoke hearts and
Balsamic glaze

Gegrilltes Pitabrot mit Oliven-Tapenade,
gerduchter Aubergine, Kirschtomaten,
Artischocken und Balsamico Glaze

ITita 0T oXdpa pe Taté pavpng eAdg,
kamviotn pekit{ava, vropartivia, kapdiég
aykwapag kat alcapkod yraoo

(OX®)

Crispy Calamari

Deep fried baby squid on a bed of salad
leaves with lemon dressing

Frittierter Calamari auf Griiner Salat und
Zitronendressing

Tnyavitd kalapapdkt pe modapdkia oe
npdova VAa caldtag kat Aadolépovo

OB

Grilled Octopus

Grilled octopus with olive oil and lemon
dressing

Gegrillter Tintenfisch mit Olivenol und
Zitrone

Xranoddkt oxapag e AadoAépovo

®S

Prawns Saganaki €9.00

Sautéed prawns with Feta in fresh tomatoes
and oregano

Sautierte Garnelen mit Feta in frischen
Tomaten und Origanum

Tapideg 00TE pe Tupi PETA Kat GAATOA
PPECKLAG VTOUATOG HE piyovn

Q00

Home-made Soup of the Day
Frische hausgemachte Suppe des Tages
2T covTa Hépag

FULL BUFFET
LUNCH

VOLLES
MITTAGSBUFFET

IIAHPHY MIIOYOEZX
MEXHMEPIANO

€18.00

Buffet with salads, hot dishes
and desserts

Buffet mit Salat, warme Gerichte
und Nachspeisen

Mrovgé pe caldteg, {eotd mdta
Kat emdopma

PASTA

NUDELN « ZYMAPIKA

Casarecce alla Mediterranea  €10.00

Sicilian twisted shape pasta with fresh
tomato basil sauce, rocket and thick
Parmesan flakes

Sizilianische gedrehte Nudeln mit frischer
Tomaten-Basilikumsofie und dicke
Parmesanflocken

Sikellavo pakapovt Kaoapétoe pe gpéokia
odAtoa VTopatag — Bacthikov, poka Kat
XovTpég vipadeg mappelavog.
(OXONORORT)

Spaghetti Bolognese €10.50
Spaghetti with meat sauce

Spaghetti mit Hackfleischsofe

Inayyétt Mrnohové(

OOO®OO®

Penne with Chicken al Pesto  €11.50
Penne with chicken in fresh pesto sauce
Penne mit Hihnchen in frischer PestosofSe

TTévveg |le KOTOTIOVAO Oe PPETKLA
odAToa TEGTO

(OJONCRONOROK )

O Raviolacci with Ricotta Cheese  €12.00
& Spinach
Large Ravioli with spinach and Ricotta
served with tomato basil sauce and olive
oil powder
GrofSe Ravioli mit Ricotta und Spinat.
Serviert mit Tomaten-Basilikumsofie und
Olivendl-Puder
Meydheg papLoleg pe Tupi prkOTA Kat
OTOVAKL & OAATOA VTOUATAG-PaACIAtKOD
Kat eatdAado

OOOO®

Spaghetti with King Prawns  €16.00
Spaghetti with king prawns in an

aromatic fresh tomato sauce

Spaghetti mit Riesengarnelen in eine

aromatische TomatensofSe

Znayy£€tt pe peydheg yapideg oe

APWHATIKT CAATOA PPECKLAG VTOHATAG

(OXORONOXOK )



FROM THE GRILL

VOM GRILL « XTH XXAPA

Grilled Chicken Fillets

€11.50

With home-made BBQ sauce or Lavender
Honey-mustard sauce

Gegrillte Hihnchenfilets mit Hausgemachte
B.B.Q. oder Lavendel-Honig-SenfsofSe

D\ETO KOTOTIOLAO OTN OXAPQ HE OTITIKI AAToN
UTAPHTTEKIOL 1) OAATOA oLaTApSag
pe peAL kat Aepavta

CIOK )

Grilled Pork Chop with
Oregano and Lemon - 350gr

€14.00

Gegrilltes Schweinekotelett mit
Oregano und Zitrone

Xotptvry prpt{oda pe piyovn kat Aepovt
(4]

Premium Beef Burger with
Home-made Pesto Mayonnaise with
Balsamic Glaze

€14.00

Home-made premium beef burger with
Mozzarella, prosciutto, lettuce, tomato,
cucumber and home-made pesto mayonnaise
with Balsamic glaze

Hausgemachter Rindburger mit Mozzarella,
Prosciutto, Salat, Tomaten, Gurken, hausgemachter
Pesto-Mayonnaise und Balsamico Glaze

Zrutiko Podvo pmigtékt pe Motoapéda,
TPOGLOVTO, HAPOVAL, VTOHATA, ayyovpL KAt
oTTIKN TEOTO paylovela pe Pakoapiko yAaoo.

OOO®O®

Q Q‘
Za\

FROM THE SEA

KOSTLICHKETEN AUS DEM MEER « OAAAIIINA

Golden Fried Calamari €12.00
Deep fried baby squid

Frittierter Calamari

Tnyovito kakapapdkt pe modapdita

OJOK:

Grilled Whole Calamari €18.50
Served with fava purée, lemon olive oil dressing

Gegrillte ganze Calamari mit
Favabohnenpiiree und eine Olivendl- und
Zitronendressing

Kalapapt oxapag, ovvodevetat pe pafa
kat AadoAépovo

OJOK:

Grilled Octopus €14.50

Served with fava purée, lemon olive oil
dressing

Gegrillter Tintenfisch mit Favabohnenpiiree
und eine Olivenol-und Zitronendressing

Xtamodt oxdpag, ovvodevetal pe eaPa Kat
AadoAépovo

oI )

Grilled Salmon Fillet €16.50
with Herbs Crust
Served with quinoa and avocado tabbouleh

Lachsfilet mit Kriuterkrust, gegrillt und mit
Quinoa-und Avokado Tabbouleh serviert
20AopOG QIAETO e KPOVOTA UTTAXAPIKDOV
ot oxapa — ovuvodevetal pe TapmovAé ano
Ktvoa kat afokavto

COE®OOLOS

Grilled Sea Bass €16.50
Served with Quinoa and Avocado Tabbouleh

Gegrillter Seebarsch mit Quinoa- und Avokado
Tabbouleh serviert

Aavpdakt otn oxapa — guvodeveTtal pe
Topmovlé and kvoa kat afokdvto
DOOOOO® S

Grilled Tuna Steak €16.50
Served with Quinoa and Avocado Tabbouleh

Gegrilltes Thunfischsteak mit Quinoa- und
Avokado Tabbouleh

D\éto TOVOL 0TN OXApa — cuvodevETAL e
Topmovlé and kvoa kat afokdvto

DOO®OOO® A

King Prawns sautéed in €24.00
Ouzo-cream Sauce

Riesengarnelen in eine Ouzo-SahnesofSe
sautiert

Meydheg yapideg 00Té 0e GANTOA KpEHAG
pe Ovlo
QO

Seafood Basket for 1 €20.00
for 2 €37.00

Grilled salmon, prawns, swordfish,
octopus and fried calamari

Gegrillter Lachs, Garnelen, Schwertfisch,
Tintenfisch, und frittierter Calamari
Zolopdg oxdpag, yapides, Eipiag,
XTAmOSL Kot TNYavITo Kakapapdkt
COO®S

All fish and seafood are served with olive oil and lemon dressing or Remoulade sauce ® @ and fried potatoes

All grilled dishes are served with Mediterranean vegetables or sautéed new potatoes @ or wild rice @ and Mediterranean vegetables.

and French fries or sautéed new potatoes @ or wild rice.
Alle Fisch- und Meeresfriichtegerichte werden mit Olivenol und Zitronendressing oder Remoulade serviert ® W,
Alle gegrillten Gerichte werden mit mediterranem Gemiise und dazu als Beilage frittierte oder frische, sautierte Kartoffeln @ oder Wildreis (D und Mediterrane Gemiise.
Pommes Frites oder frische sautierte Kartoffeln D oder Wildreis seviert.
O\a ta Badacovd oepPipovtat pe Aadolépovo i oddtoa Pepovravt @ @), natdreg tnyavntég 1
To 1o mavw @ayntd oepPipovrtal pe Meooyetakd Aaxavikd kot ppéoxes matareg (D 00té 1 aypto pvlt (D kau Mesoyetakd Aayavikd.
TaTdTeG TYavITéG 1) @péakeg atdteg @D coté 1y dypro pull.

(D Gluten | Glutenhaltiges Getreide | Thovtév ®  Soy | Sojabohnen | Soya
ALLERGENS @ Crustacleans | Krebsfiere | OoTpa||<0£18r'] n @ DaZrly | jVIilch/—Erzleug:;isse | Tahaktokopka
ALLERGENE () Egg| Eier | Avyé Nuts | Schalenfriichte (Niisse) | Enpot Kapmoi
AAAEPTIOTONA (D Fish | Fische | ¥apia @ Celery| Sellerie | Zthvo
() Peanuts | Erdniisse | ®iotixia Mustard | Senf | Movotdpda

All prices are in Euros and include 10% service and V.A.T. « Alle Preise verstehen sich in Euro und sind inklusive 10% Bedienung und MwSt.

@

@66

CYPRUS
DISHES

ZYPRIOTISCHE GERICHTE
KYIIPIAKA IIIATA

Chicken & Wild Mushroom  €14.00
Orzotto

Cornfed chicken served on orzotto with
wild mushrooms and Halloumi

Maishdhnchen serviert auf eine Wildpilze-
Halloumi Orzotto

Kotomovlo eXevBepng fookrg mavw oe
KpLOapdkt pe dypra pavitédpia kot XaANovpt

OOOO®

Moussaka €10.00

Traditional dish. Layers of
Mediterranean vegetables and
mincemeat with Halloumi and mint,
topped with Béchamel sauce. Served
with a side salad village-style

Auf traditionelle Art. Schichten

von Mediterrane Gemiise und
HackfleischsofSe mit Halloumi

und Minze und mit BéchamelsofSe
abgerundet. Bauernsalat als Beilage

IMapadootakog LOLOAKAG. ZTPWOELS AO
Aayavikd, Kiptdg, xaAlovut pe Suoouo kat
oaltoa Mreoapé. ZepPipetat pe pukpn
XWPLATIKN caldTa

OOOO®

(V) Vegetarian option | Vegetarischer Alternative

emoyn
OEEOO®

Chicken Souvlaki with Pita €11.50

Served with French fries, salad and
tzatziki or mustard-mayonnaise sauce

HihnchenspiefS mit Pita. Serviert mit
Pommes frites, Salat, Tsatsiki oder
Senfmayonnaise

Kotomovlo covPAdxkt pe mita kot
TOTATEG TNYAVITEG, oahata kot Téatdikt
1 odAtoa povotdpda-paytovela
0JOIOIOIGK <)

Lamb ‘Kleftiko’ €16.00

Traditional roasted lamb with roast
potatoes and side salad village-style

Lammfleisch traditionell im Ofen gebacken
mit Kartoffeln und Beilagensalat

Apvi KAEQPTIKO (L€ TIATATEG KAl LLKPT|
XWPLATIKN oaNdTa

O®

Sesame | Sesam/-Erzeugnisse | Zovodyt
Sulfites | Schwefeldioxid/Sulfite | @ewwdn
Lupin | Lupine | \odnvo

Molluscs | Weichtiere | Makdxa

(0 Vegan | Vegan | Xoprogéyog

DESSERTS

NACHSPEISEN « EIITAOPIIIA

Classic Panna Cotta €5.00
with Berries

Served on fresh raspberry sauce

Pannacotta mit frischer HimbeersofSe serviert
IMavaxdta, oepPipetatl e pe Qpéokia

odAtoa amd Patdpovpo

(00,

Chocolate Lava Cake €5.00
with Vanilla Ice Cream

Lavakuchen aus Schokolade mit
Vanilleeis serviert

Yokolativa AdPa pe maywto Pavilia
0]61Gl0)

Strawberry Cheesecake €5.00
Served with fresh strawberry sauce

Erdbeer-Kdsekuchen mit frischer
Erdbeersofse serviert

Toilkeik ppdovlag, oepPipetar pe péokia
0aAtoa amd PPAOVAEG

OO®O

Seasonal Fresh Fruit Cuts €14.00

- Platter for 2

Served with chocolate and vanilla dips
Frische Friichte mit Schokoladen-Dip und
Vanille-Dip serviert

Koppéva emoytlaxd gpéoka gpoita,
oepPipetat pe vTing cokohdtag kat Paviliag

OO
VEGAN OPTION: without dips | ohne Dips | xwpig vurg

Ice Cream Selection - 3 scoops  €4.00

Vanilla, Strawberry, Chocolate, Caramel Leche,
Dark Chocolate, Frozen Yoghurt

®0

Cheesecake © @@ ® , Mint ® ® @

Eis Threr Wahl - 3 Kugeln

Vanille, Erdbeere, Schokolade,

Karamell, dunkle Schokolade, gefrorener Joghurt
®0

Kisekuchen © ® @ ®, Minze ® ® @

IMaywTo TG emAoyng 0ag - 3 pepideg
Bavilia, ®pdovla, Zokoldata, Kapapéda,

Mavpn ZokoAdta, Tiaovptt
OO

Toilkewx © @ D ® , Mévta ® ® @

@) Vegetarian | Vegetarisch | Xoptogayog
€D Frozen | Gefroren | Kateyvypévo

‘O)eg ot Tipg eivat oe Evpw kat ovpmepthappavoovy 10% ghodwpnua kot O.ITA.



