


STARTERS 
to share

SWEET POTATO HUMMUS 
Chickpeas & sweet potato, chipotle, 
herbs, pomegranate, served with carrot 
sticks 

GUACAMOLE 
Organic avocado, coriander, shichimi 
togarashi, lime & corn chips 

WAGYU BRISKET CROQUETTES                                      
Yakiniku sauce-marinated wagyu 
brisket croquettes served with sambal 
oelek & yakiniku mayonnaise  

BURRATA SALAD     
100g of Puglia burrata, avocado, mixed 
fresh tomatoes, rocket, mixed seeds and 
balsamic dressing 

PAN FRIED SALMON                   
Roasted Salmon with sun-dried tomato 
butter, edamame, green asparagus and 
sautéed cherry tomato mix

STUFFED TURKEY  
Rolled Turkey breast stuffed with wild 
mushrooms and chestnuts, stuffing, 
cranberry compote and Port gravy 
 

ENTRAÑA STEAK                                                                  
220g, charcoal-grilled, light spicy salsa 
criolla served with side salad and fries 


PANANG CURRY                           
Stir fried seasonal vegetables, choice of 
chicken or tofu, cashew nuts, coconut 
milk & coconut rice 

MAINS
to choose

DESSERT
to Choose

CHOCOLATE BROWNIE                        
Served with vanilla ice cream, red berry 
couli & pistachio nuts

ROASTED PINEAPPLE                                 
Served with coconut sorbet 

  
All main dishes are served with a side of

roasted baby potatoes and roasted vegetables

Standard Menu



DRINKS
to choose

CAVA
PRIVAT BRUT NATURE RESERVA

Organic

WINES
ACONTIA MAR DE SEDA

Verdejo / D.O. Toro

BALUARTE ROBLE
Tempranillo / Ribera del Duero

SOUL ROSÉ
Côtes de Provence 

BLUSH

BEER & SOFT DRINKS

Victoria on tap
Carlsberg on tap

Any soft drink
Still & sparkling water

Coffee & Tea

45€ PER PERSON
Iva Included

Standard Menu



ENTRANTES 
para compartir

HUMMUS DE BONIATO                          
Garbanzos, boniato, chiles chipotles, 
comino, cilantro y granada servidos 
con palitos de zanahoria 

CROQUETAS DE BRISKET DE WAGYU
Croquetas de brisket de wagyu 
cocinado a baja temperatura, 
marinado en salsa yakiniku y servidas 
con mayonesa de sambal oelek y 
yakiniku

ENSALADA DE BURRATA     
100 g de Puglia burrata, aguacate,  
tomates frescos mixtos, rúcula, aliño 
balsámico, mezcla de semillas 

GUACAMOLE
Aguacate orgánico, cilantro, shichimi 
togarashi, lima y chips de maíz 

SALMÓN A LA PLANCHA              
Salmón a la plancha con mantequilla 
de tomates secos, edamame, 
espárragos verdes y mix de tomate 
cherrys salteados

PAVO RELLENO 
Pechuga de pavo enrollada rellena 
de setas y castañas, compota 
de arándanos y salsa de oporto 


ENTRAÑA DE TERNERA                                
220g, salsa criolla picante servida con 
ensalada y patatas fritas 

CURRY PANANG                                            
Salteado de verduras de temporada, 
elección de pollo o tofu, anacardos, 
leche de coco y arroz con 
coco

PRINCIPALES
para elegir

POSTRES
para elegir

BROWNIE DE CHOCOLATE     
Servido con helado de vainilla, couli de 
frutos rojos y pistachos
 

PIÑA ASADA 
Servido con sorbete de coco

 Todos los platos principales se sirven con un guarnicion de
 patatas baby asadas y verduras asadas

Menú Standard



BEBIDAS
para elegir

CAVA
PRIVAT BRUT NATURE RESERVA

Organic

VINOS
ACONTIA MAR DE SEDA

Verdejo / D.O. Toro

BALUARTE ROBLE
Tempranillo / Ribera del Duero

SOUL ROSÉ
Côtes de Provence 

BLUSH

CERVEZA & REFRESCOS

Victoria de barril
Carlsberg on tap

Cualquier Refresco
Agua sin gas y con gas

Café & Té

45€ POR PERSONA
IVA incluido

Menú Standard


