DEL HUERTO

* Ensalada de Queso de Cabra con Pistacho,
Almendra, Lechuga fresca, Sandia, Vinagreta de

Naranja y Jengibre. X
* Burrata Caprese con Tomate Cherry Confitado,

Pesto de Albahaca. ®

* Ensalada Lazotea con adicion de Pollo.

* Ensalada Lazotea con adicion de Langostinos.

PARA COMPARTIR

* Bao Buns de Camarones en salsa Chipotle y
Pepinos Encurtidos .

* Bao Buns de Picanha, Aguacate, Soya y aceite de
Sésamo .

* Croquetas de Pierna de Cordero asado con Platano
Maduro, Queso del pais y salsa Romesco.

* Spring Rolls de Chorizo Tablefio, Langostinos,
ensalada de Repollo, Pistacho y Sésamo.

* Tiradito de Atun en salsa Ponzu, Aceite de Sésamo,
Rabano, Cebollin y Arroz Crispy.

* Ceviche en Leche de Tigre, Tomates, Cebolla,

Espuma de Camote, Platano y Cancha de Maiz.
&
* Poke de Salmén, Arroz Gohan, Edamame,
Aguacate, Tomates Cherry, salsa Soya y Wakame.
X

* Mac and Cheese Trufado en Rigatoni, Crema de
Queso Parmesano, Queso Suizo, Jamén Serrano vy
Aceite de Trufa. X

* Shortrib Ahumado, acompafiado de Tomates

Cherry Confitados, cebolla cocidas a baja
temperatura. 695/Kg
ARROCES

* Risotto de Hongos Trufado y Tejas de hongos de
Crimini.
* Arroz Frito estilo Coreano acompanado de

Brocheta de Pollo.

* Arroz Caldoso de Marisco, Chorizo, Tocino,
Almejas, Mejillones, Camarones, conchuelas y
Arafiitas de Calamar.

DEL MAR
* Linguini Salteado en Mantequilla de ajo, Bacon,
Langostinos, Albahaca Fresca y Queso Parmesano.

* Filete de Salmoén sobre Puré de Zapallo, Bacon,
Bokchoy Salteado, Sour Cream y Curry Rojo.

* Cobia, Caldo Dashi, Shiumai, Hongos Shiitake y
Bockchoy al Wok .

& Estos productos no estan cocinados
Libre de gluten
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ARMONIAS

* La Bendecida Burger. Pan Brioche con hongos,
Carne 100% Brisket de Res Angus con una
delicada salsa de Foie y Queso Raclette Derretido

decorada con Oro de 24K. + Cerveza Budweiser o 16
Ginger Ale. (70z)
* Corvina en Hoja de Bijao, Vegetales en 23
Escabeche y Puré de Platano en Tentacién.
+ Copa de Marques de Caceres. (Rosé)
* Picanha con Gnocchi y Vegetales Provenzales 23
Bafiados en Queso Parmesano . (70z) + Copa de
Torres Atrium. (Merlot)
DE NUESTRO JOSPER
(Carbon & Lefia)
* Rodilla de Cerdo (cocida a baja temperatura) en
Chutney de pifia, apio y mostaza casera. 18
* Costillas de Cerdo glaseadas en Teriyaki de
maracuya, sobre arroz al jengibre, Coco y semillas de 21
sésamo. (12 Oz)
* New York Steak Angus, Polenta Cremosa con Queso
parmesano y Albahaca. (80z) 22
* Filete de Res sobre Holandesa, Vegetales Salteados
en Emulsién, salsa Foie, Tomillo y Panela. (70z) 27
* Entrafia, Papas de la casa (100z) 29
ACOMPANANTES
* Ensalada Lazotea. ® 4
* Vegetales salteados. 4
* Papas fritas trufadas.
*Gnocchis, con queso parmesano 5
*Mac and Cheese trufado. 7
ENDULZA TU VIDA
* @Qyozas de Manzana con Helado de Canela y 9
Sirope de Fresa.
* Mango Explosivo con Espuma de Maracuya y 9
Helado de Yogurt.
* Cheescake de Frutos con Helado de Limdn. 9
* Mousse de Chocolate sobre Turrén, Coulis de 9

Durazno y Pifia
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*Estos precios no incluyen ITBMS ni servicio*




SALADS

* Goat Cheese Salad with Pistachio, Almonds, Fresh
Lettuce, Watermelon, Orange, Ginger Vinaigrette.

®
* Burrata Capresse with Confited Cherry Tomatoes
and Basil Pesto.

®

*Lazotea Salad with Chicken.

*Lazotea Salad With Shrimp.
TO SHARE

* Shrimp Bao Buns, Chipotle Sauce, Pickled

Cucumbers.

* Picanha Bao Buns, Avocado , Soy sauce, Sesame
oil.

* Roasted Lamb Leg Croquettes with Ripe Plantain,
Panamanian Cheese and Romesco .

* Shrimp Spring Rolls “Chorizo Tablefio”
purple cabbage, pistachio and sesame..

prawns,

* Tuna Tiradito, Punzo, Sesame Oil, Radishes, Chives,
Crispy Rice.

e Ceviche in “Leche de Tigre” with Tomatoes,
Sweet Potato, Plantain, Pumkin Foam. ®

* Salmon Poke, on Gohan Rice, Edamame, Avocado,
Cherry Tomatoes, Soy, Sesame QOil and Wakame.

* Truffled Mac and Cheese. Rigattone pasta on
Parmesan Reggiano and Swiss Cheese Cream and
Iberian Ham. ®

* Smoked Short Ribs, Confited Cherry Tomatoes,
Onion. 695/Kg

RICE
* Truffled Mushroom Risotto.
* Korean Style Friet Rice with Chicken Teriyaki.

* Risotto, Sausage, Bacon, Clams, Shrimp, Scallops.

SEAFOOD

* Butter and Garlic Sautéed Linguini Pasta, Bacon,
Shrimp, Fresh Basil, topped with Parmesano cheese.

* Salmon Fillet over Mashed Pumpkin Bacon and
Bokchoy.

* Cobia, Siumai, BockChoy, Shitake al Wok.

&® Not Cooked
GIuten Free
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IN HARMONY

* The Blessed Burger. Mushroom Brioche Bread,

100% Black Angus Breef Brisket, Foie Sauce, 16
Melted Raclette Cheese toped with 24K Gold
Sheet. + Budweiser Beer or Ginger Ale. (70z)
* Seabass, Pickeld Vegetables inside Bijao Leaves,
Mashed Tentation Ripe Plantain . 23
. + Cup of Marques de Caceres. (Rosé)
* Picanha with Gnocchi and Vegetables
provenzales parmesan cheese. (70z) + Cup of 23
Torres Atrium. (Merlot)
FROM OUR JOSPER
(Coal & Firewood)
* Pork Knee (slow cooked/ 16 hrs, with
pineapple and celery chutney, homemade 18
mustard..
* Baby Back Ribs (120z) glased in teriyaki
passion fruit sauce, over coconut and sesame 21
ginger rice. (12 0z)
* New York Steak, Creamy Polenta, Parmesan 22
Cheese and Basil. (80z)
* Tenderloin on hollandaise, Vegetables
Sautéed in Emulsion, Foie, Thyme and 27
Panela glaze. (70z)
* Qutside Skirt Steak, Truffled Fries. (100z) 29
SIDES
* Lazotea Salad. ® 4
* Sautéed Vegetables.(X) 4
* Truffled Fries. >
* Gnocchis with Parmesano Cheese. 5
* Truffled Mac & Cheese. 7
SWEETEST THINGS
*  Apple Gyosas with Cinnamon Ice Cream. 9
*  Xplosive Mango, Passion Fruit Foam, Yogurt Ice 9
Cream.
*  Fruit Cheescake an Lemon Ice Cream. 9
* Chocolate Nougat topped with Chocolate 9

Mousse, Pinneapple and Peach Coulis.
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