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o1 Gerostete Bruschetta mit Tomaten und Basilikum

02Brot ”’Legendary”
mit Tomaten, Iberico Schinken und Mozzarella liberbacken

03Brot mit Knoblauchbutter
04Brot mit Alioli

Safipren and C(remes

os Karotten, Ingwer, Apfelsine und Koriander Creme

os Lauchcreme mit extra Olivenol
serviert mit Brotcroltons und knusprigem iberischem Schinken

o7 Fisch und Meeresfruchtesuppe und ein Hauch

von Pernod
Salat

osSalat ”’Legendary” 15,00
geraucherter Lachs, Ziegenkdserolle und Walniisse dazu
Waldfruchtvinaigrette

09 Warmer salat 15,00

Kirschtomaten, Tempura Auberginen, Koriander, Garnelen
und Sesam

10 Exotischer Salat 13,00
Spinat, getrocknete Tomaten, rote Zwiebeln, Mango,
Erdbeeren, Rosinen, Parmesan, Rettich, Minze mit
Passionsfrucht und Ingwer Dressing

11 Kanarisches Fisch Ceviche nach Peruanischer Art 18,00
mit Chilifdaden und gewiirztem Kristallbrot

12 Steak Tartar nach Don Joaquin Art 20,00

serviert mit knusprigem Toastbrot
13 Leichte Auberginencreme 12,00
mit gebackenen Sif3kartoffelchips und Tofu, serviert mit Toast
14 Kasebrett 15,00
15 Iberischer Schinken 100% Eichel 5J 30,00
16 Japanisches Wagiu Kobe Carpaccio A5 38,00
17z Thunfisch Tartar 18,00




18 Sautierter Oktopus 22,00

mit Wakame Algen, Ingwer, Chili, Kimchisauce und Kartoffelbett
19 Gegrillter Oktopus 22,00
20 Gebratener Sahara Tintenfisch 18,00
mit Mango Aioli
21 Garnelen mit Knoblauch 16,00
22 Kroketten 11,00
23 Padron Paprika 8,50
24 Miesmuscheln in Kokossauce und Curry Aroma 14,00

25 Gegrillte halbgereifter Kase 11,50
mit Mango und Quitten Chutney

26 Gegrillte rote Garnelen 22,00
auf Janubio salz

27 Jakobsmuscheln mit Koriander Mojo Sauce 16,00

EHeisclgaricite

28 Maurischer HahnchenspieBe 14,50

29 Iberische Schweinebacke 22,00
mit Morchelsauce und Kiirbispiiree

30 Lammkoteletts 32,00
31 Lammkeule 35,00

bei niedriger Temperatur gegart, serviert mit Gemiise

32 Rinderfilet Stucke Angus 24,50

sautiert mit Riesengarnelen, gewiirzt mit Sambuca

33 Entenmagret 26,00
mit Portwein Grahams Sauce

34 Chateaubriand Mindestens 2 Personen 58,00

35 Rinderfilet - Asturischen Auswahl 27,00
gegrillt auf Jospers Holzkohle

36 Galizische Rib Eye Steak 25,00
gegrillt auf Jospers Holzkohle

37 Auswahl Rinderkotelett Fragen Sie den Kellner

38 Gereiftes Rinderkotelett - Dry Aged Fragen Sie den Kellner

Plugen L

39 Pommes frites 44 Béarnaise Sauce

40 Kanarische Kartoffeln 45 Schwarze Truffelsauce
41 KUrbispuree 46 Franzosische Roquefort
42 SuBkartoffel Pommes 47 Pfeffer sauce

43 Gemuse




Efusclie und €Ksliticre

48 Gegrillter Seehecht 22,00

auf Seeigelsauce
49 Kabeljau Confit auf Tomaten Vinaigrette 25,00
50 Gegrillter Lachs auf Champagnersauce 20,00
51 Thunfisch Tataki 22,00
52 Fisch des Tages Fragen Sie den Kellner
53 Lebende Krebstiere und Fragen Sie den Kellner
Meeresfruchte

s

54 Cremiger Reis mit Hummer Fragen Sie den Kellner
55 Risotto mit gemischte Waldpilze 15,00
56 Paella mit Fisch und Meeresfruchten 56,00
s7 Paella mit Fleisch und Chorizo aus Kastilien und Ledn 49,00
58 Schwarzer Reis mit Tintenfisch, Riesengarnelen 52,00
und Alioli
n° 56, 57, 58 - Preis fiir 2 Personen

CPusta

59 Spaghetti ’Don Faducci” 13,50
cremige Spinatsauce, sautiertes Hahnchen und wilder Spargel

0 Tagliatelle ”Gambapetti” 15,50
Sahne, Knoblauch, grofie Riesengarnelen und Rucola

61 Kurbis Tortelli 14,00

mit Frischkdse und Salbei

62 Huhner Nuggets mit Pommes frites
63 Spaghetti Napolitana
64 Rinderfilet Medaillons mit Pommes frites
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