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CPuin

01 Bruschetta grillée a la tomate et basilic
0zPain ”’Legendary”

avec tomates, jambon ibérique et mozzarella gratin
o3Pain au beurre a lail
04Pain a l'Alioli

os Créeme de carotte, gingembre, orange et coriandre
0s Créeme de poireaux a l'huile d'olive extra

servi avec croltons de pain et jambon ibérique croquant
07 Soupe de poisson et fruits de mer au parfum

de Pernod
Salade

os Salade "’Legendary”
saumon fumé, rouleau de chevre et noix avec
vinaigrette aux fruits des bois
0o Salade tiede
tomate cerise, aubergines tempura, coriandre,
crevettes royales et sésame
10Salade exotique
épinards, tomates séchées, oignon rouge, mangue, fraises,
raisins secs, parmesan, radis, menthe avec vinaigrette de
fruit de la passion et gingembre

CEntices Eftoides

11 Ceviche de poisson canarien a la péruvienne 18,00
avec fils de piment et du pain cristal épicé

12 Steak Tartare facon Don Joaquin 20,00
servi avec toasts de pain croustillant

13 Creme légere d'aubergine 12,00
avec chips de patates douces au four et Tofu, servi avec pain grillé

14 Table de fromages 15,00

15 Jambon ibérique 100% de Gland 5J 30,00

16 Carpaccio japonais Wagiu Kobe A5 38,00

17 Tartare de thon 18,00




Clutees Clohaudes

18 Poulpe sauté 22,00

algues Wakame, gingembre, chilli, sauce Kimchi et lit de pommes de terre
19 Poulpe grillé 22,00
20 Calmar saharien frit 18,00
avec Aioli a la mangue

21 Crevettes a l'ail 16,00
22 Croquettes 11,00
23 Poivrons de Padron 8,50
24 Moules a la sauce coco et aréme de Curry 14,00

25 Fromage semi affiné 11,50
avec chutney de mangue et coings

26 Crevettes rouges grillées 22,00
sur le sel de Janubio

27 Pétoncles noir a la sauce Mojo de coriandre 16,00

CPlaty de C(fande

28 Brochette de poulet a la mauresque 14,50
29 Joue de porc Ibérique 22,00

avec sauce aux morilles et purée de potiron
30 Cotelettes d'agneau 32,00

31 Gigot d'agneau de lait 35,00
a basse température servi avec légumes

32 Pointe de filet de boeuf Angus 24,50

sauté aux crevettes royales parfumées a la sambuca

33 Magret de canard 26,00

avec sauce Port Grahams
34 Chateaubriand minimum 2 personnes 58,00

35 Filet de boeuf sélection Asturienne 27,00
Grill au charbon de bois Josper

36 Rib Eye Steak Galicienne 25,00
Grill au charbon de bois Josper

37 COte de boeuf sélection demander au serveur

38 COte de boeuf maturée demander au serveur

Gatnituics Hauces

39 Frites 4,00 44 Sauce Béarnaise 3,20
40 Pommes de terre canariennes 5,50 45 Sauce a la truffe noire 3;20
41 Purée de citrouille 4,00 46 Sauce Roquefort francaise 3,20
42 Frites de patates douces 5,00 47 Sauce au poivre 3,20
43 Légumes 5,00




48 Merlu grillé 22,00

sur sauce a l'oursin
49 Morue confit a la sauce vinaigrette de tomate 25,00
s0 Saumon grillé a la sauce champagne 20,00
51 Tataki au thon 22,00
52 Poisson du jour demander au serveur
53 Crustaces et fruits de mer vivants demander au serveur

KLY

s4 Riz crémeux au homard demander au serveur
55 Risotto aux champignons sauvages assortis 15,00
56 Paella de poissons et fruits de mer 56,00
s7 Paella a la viande et chorizo de Castille et Léon 49,00
s8 Riz noir a la seiche, crevettes royales et Alioli 52,00

n® 56, 57, 58 - prix pour 2 personnes

CPusta

59 Spaghetti ’Don Faducci” 13,50
sauce crémeuse aux epinards, poulet sauté et asperges sauvages

0 Tagliatelle ”Gambapetti” 15,50
creme, ail, grosses crevettes royales et salade roquette

e1 Tortellis a la citrouille 14,00
avec fromage a la creme et sauge

62 Nuggets de poulet avec frites
63 Spaghetti Napolitana
s4 Médaillons de filet de boeuf avec frites
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