
TABERNA IRUÑA

NUESTRAS EsPECIALIDADES
Croquetas:

de Jamón ibérico, de Txipirones en su tinta, de Cabrales
de Boletus y trufa, de Gambas al ajillo......................................... (und.) 1.80
Tigres picantillos (Mejillones rellenos)......................................... (und.) 1.80

Ensaladilla Rusa tradicional............................................................................................7.50
Pastel de txangurro con tostas.................................................................................... 9.00
Ensalada con rulo de queso de cabra, nueces y vinagreta................................15.50
Tartar de atún local o salmón con aguacate..........................................................18.50
Nuestras papas bravioli...................................................................................................6.80
Huevos estrellados con jamón ibérico o txistorra o atún local.......................15.50
Albondigas crujientes de rabo de toro y puré......................................................16.50

LOS ARROCES
De verduras.....................................................................................................................16.50
Negro con calamares y gambas................................................................................18.50
Con boletus e ibéricos................................................................................................. 19.00

Los arroces se hacen como mínimo para dos personas y los precios son por persona

tapas y entrantes
Pan con tomate y jamón ................................................................................................ 8.50
Pan con tomate y antxoas.............................................................................................. 8.50
Jamón Ibérico..................................................................................................................19.50
Tabla de quesos...............................................................................................................14.50
Falafel con su salsa ........................................................................................................ 6.00
Gazpacho...............................................................................................................................6.50
Tomate antiguo...................................................................................................................8.50
Ensalada mixta de la casa..............................................................................................8.50
Ensalada de pimientos asados y antxoas.................................................................13.50
Timbal de aguacate con salmón..................................................................................13.50
Crema de verduras............................................................................................................6.50
Pimientos de Padrón..........................................................................................................8.80
Setas a la plancha.............................................................................................................9.50
Langostinos crujientes con aliolis................................................................................. 9.80
Morcilla de burgos picantita..........................................................................................8.50
Txistorra de Navarra...................................................................................................... 8.50
Chorizo a la sidra..............................................................................................................7.00
Caracoles en salsa...........................................................................................................11.00
Revuelto de boletus y trufa........................................................................................ 14.50



Pescados (se pueden COMPARTIR)

Chipirones a la andaluza............................................................................................... 14.50
Vieira Gratinada...............................................................................................................................8.50
Pimientos rellenos de bacalao con salsa de gambas............................................15.20
Langostinos a la plancha............................................................................................... 16.00
Tacos de Cazón en adobo ...........................................................................................12.50
Bacalao “a bras”..............................................................................................................16.50
Txipirones en su tinta con arroz............................................................................... 18.00
Atún al gusto .................................................................................................................. 18.50
Pescado local.........................................................................................................................s/m

CARNES (se pueden COMPARTIR)

Alitas de pollo adobadas ............................................................................................... 9.80
Hamburguesa de ternera pirenaica ecológica con papas....................................14.50
Fingers de pollo..................................................................................................................9.80
Callos a la vizcaina......................................................................................................... 11.00
Pluma ibérica.....................................................................................................................22.00
Estofado de toro “sanferminero”...............................................................................16.00
Escalopines de tenera....................................................................................................14.00
Escalopines de ternera al cabrales...........................................................................16.80
Carrilleras de cerdo ibérico con pure de papas....................................................19.50
Rabo de toro.....................................................................................................................20.00

NUESTROS CACHOPOS PREMIADOS DE CARNE Y PESCADO

(se debe COMPARTIR)

Cachopo de trucha a la Navarra con jamón,ibérico, queso del Baztan al txakoli y trufa
(Finalista del mundo 2025 en categoría pescado)......................(según peso) 100grms. 8.50

Cachopo de ternera con jamón, ibérico y quesos Idiazabal, Baztan y Ronkal
(Campeón de Canarias y finalista de España 2024).................................................... kg. 39.50

Cachopo de ternera con cremoso de ibérico, piquillo y quesos.
(Campeón de Canarias y finalista de España 2025).................................................... kg. 39.50

Tarta de queso La Viña...................................................................................................6.50
Goxua.....................................................................................................................................6.00
Coulant negro con helado de vainilla........................................................................... 6.00
Sopa fría de chocolate blanco con helado de mojito............................................ 6.50
Tabla de quesos con membrillo, pasas y nueces...................................................13.00

7% igic incluido


